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TREND BACKWAREN FOOD ●

Sie sind in einem medizinischen  
Bereich tätig und möchten umsteigen, 
um in einer Arztpraxis als Medizi
nische Praxisassistentin zu arbeiten? 
Informieren Sie sich jetzt.

Weiterbildung

UMSTEIGERKURS ZUR MPA
MIT 5 KURSEN ZUM DIPLOM. 
EINSTIEG JEDERZEIT MÖGLICH.  

FREI’S Schulen Luzern
T +41 41 410 13 44
weiterbildung@freisschulen.ch  
freisschulen.ch/wb

▶ PAULA WIKSTRÖM

Edna beliefert jährlich 40  000 Kunden 
mit seinem umfangreichen Produktange-
bot. Mit mehr als 10 000 verschiedenen 
Tiefkühlbackwaren bietet das Unterneh-
men eines der grössten Vollsortimente 
an. Dabei zeichnet sich bei den Bestellun-
gen ein Trend zu grösserer Vielfalt und 
Bioprodukten ab. Folgende drei Artikel 
von Edna stehen repräsentativ für den 
Herbstrend:

Brötlimischkiste

Die Brötlimischkiste enthält fünf ver-
schiedene Sorten im Mini-Format: Malz-
korn-, Sonnenblumen-, Kornquark-, Kut-
scher- und Rosenbrötli. Die Brötli wiegen 
48 Gramm pro Stück, sind vegetarisch 
und sind bei Gästen beliebt, da aufgrund 
des Mini-Formats auch mehr als eine 
Sorte probiert werden kann.

Obstkuchen Mixbox

Der Obstkuchen im klassischen Blech-
kuchenformat ist je Kuchen in 24 gleich 
grosse Portionen vorgeschnitten und 

kann so auch je nach Bedarf einzeln ent-
nommen werden. Die Portionsgrösse eig-
net sich als Beigabe zu Kaffee und Tee, als 
To-Go-Snack oder auch als Erweiterung 
des Angebots auf dem Kuchenbuffet. In 
einem Karton sind drei beliebte Obstku-
chen enthalten: Birnen-Schoggi, Pflau-
men-Streusel und Apfel-Streusel.

Bio Kaiserbrötli

Für den Trend zu Biowaren steht stellver-
tretend das goldbraun gebackene FF-Bio 
Kaiserbrötli. Es ist bereits ein Klassiker 
im Edna-Angebot und wird aus Weizen-
mehl in Bio-Qualität hergestellt. Das Pro-
dukt enthält Meersalz aus Guérande Le 
Guérandais und hat einen Druchmesser 
von neun Zentimetern bei einem Gewicht 
von 50 Gramm. Es eignet sich klassisch 
für den Brotkorb oder auch als Sandwich. 

Die Mischung macht’s
Welche Backwaren-Trends 
zeichnen sich für den Herbst 
ab? Wir haben bei Edna  
nachgefragt und stellen Ihnen 
die drei Produkte vor, die  
für den Herbst besonders 
angesagt sind.

Paula Wikström,  
Redaktion H&S

Die Brötlimischungen, Obstkuchen und das Kaiserbrötli sind die Herbst-Renner.
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Meine Bemerkungen

1 ist die Frühstückszeit perfekt angesetzt

2 ist die Zeit für das Mittagessen perfekt angesetzt

3 ist die Zeit für das Abendessen perfekt angesetzt

4 steht das Essen immer rechtzeitig für die Ausgabe bereit

5 wird auch in Stosszeiten rechtzeitig nachgefüllt und zubereitet

6 kommt das Essen immer pünktlich auf den Tisch

7 kann ich in Ruhe das Frühstück geniessen

8 kann ich in Ruhe das Mittagessen geniessen

9 kann ich in Ruhe das Abendessen geniessen

10 riecht es immer einladend gut nach Essen

11 ist das Essen farblich immer sehr schön abgestimmt

12 sind die Portionengrössen optimal bemessen

13 ist das Essen immer angenehm zum Kauen

14 bietet das Essen immer ein angenehmes «Mundgefühl»

15 überrascht mich die Küche immer wieder neu

16 entspricht das Verpflegungsangebot voll und ganz meinen Ansprüchen

17 empfinde ich das Essen hochwertig und inspirierend

18 würde ich jederzeit gerne meine Freunde zum Essen einladen

19 spürt man die Freude an den Verpflegungsdienstleistungen

20 wird immer für beste Sauberkeit gesorgt

21 ist es leicht, sich wohlzufühlen

22 wird das Essen immer wieder neu inszeniert

23 wird dem richtigen Geschirr, Gläsern und Besteck grosse Bedeutung geschenkt

24 wird auf schöne Dekorationen grosser Wert gelegt

25 kennen die Gastronomieverantwortlichen meine Vorlieben und Abneigungen

26 wird das Essen von kompetenten Servicefachleuten liebevoll serviert

27 spürt man die Motivation aller Mitarbeitenden, für ihre Gäste da zu sein

28 ist die Menüplanung/das Angebot zielgruppengerecht (für mich richtig)

29 ist in der Menüplanung saisonal abgestimmt

30 berücksichtigt die Küche auch regionale Spezialitäten aus meinem Heimatort

31 ist die Vielfalt der Komponenten reichhaltig und optimal

32 werden meine Beiträge zur Menüplanung ernst genommen

33 ist das Tagesangebot an mehreren Orten gut ersichtlich

34 werden die Menüs in verständlicher Sprache (keine Fremdwörter) angeboten

35 wird das Tagesangebot immer liebevoll und einladend dargestellt

36 wird auf Sonderwünsche freundlich und zuvorkommend reagiert

37 werden Sonderwünsche bezüglich Unverträglichkeiten etc. gerne berücksichtigt

38 werden Reklamationen immer dankbar entgegengenommen
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In unserem Haus….
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Fragebogen zur Einschätzung der Gästezufriedenheit
In unserem Haus…


